ООО «БРИЗ» 236001, г.Калининград, ул.Ялтинская 66.

 ИНН/КПП 3906141790/390601001, ОГРН 1053903118400

Техническая информация 
Обезвоженный молочный жир 99,9%  

Торговое название: 

Обезвоженный молочный жир ООО «БРИЗ»
Описание и свойства:

Обезвоженный молочный жир (аббр. ОМЖ) изготавливается исключительно из масла и сливок высшего качества путем физического воздействия в процессе которого извлекаются все не жировые вещества и вода. Добавки и нейтрализующие вещества не применяются.

Ингредиенты:

Обезвоженный молочный жир
Нормативные документы:

Обезвоженный молочный жир (ОМЖ); согласно ГОСТ Р 52994-2008 (ИСО3976:2006) Техническому регламенту на молоко и молочную продукцию №88 ФЗ от12.06.2008.
Декларация соответствия № Д-RU.АЕ34.В.00133 от 22.08.11г.
Основные показатели (в момент производства)

Молочный жир: мин 99,9%

Влажность: макс 0,1%

Сухое не жировое вещество: 0,0%

Цвет (оттенок желтого): желтый (от 7 до 12) 
Вкус: характерный маслу

Температура таяния  (стандартное значение): 32,0 градуса С

Свободные жировые кислоты или FFA (как олеиновая кислота): макс. 0,30%
Показатель перекиси (PV): макс. 0,2 милли-эк О2/кг

Про-оксидные металлы (в мг/кг) Железо: макс. 0,20, Медь: макс. 0,05

Микробиологические показатели:

Общее число бактерий: макс. 500/г

Дрожжи и плесень: макс. 10/г

Энтеробактерии: макс. 5/г

Колиформы: отсутствуют, Кишечная палочка: отсутствует
Сальмонелла: отсутствует;
Потогены листерии:  отсутствуют
Стафилококк: отсутствует.

Другая информация:

Примеси:

- тяжелые металлы: согласно нормативам ЕС 1881/2006

- диоксин: согласно нормативам ЕС 1881/2006

- пестициды: согласно нормативам ЕС 86/363
- радиоактивность: согласно нормативам ЕС 3954/87

- микотоксины: согласно нормативам ЕС 1881/2006

Воздействие ионизатором:  отсутствует.

Аллергены: остатки молочного белка  и лактозы

ГМО: отсутствует

Происхождение сырья: молоко коровье.
Информация о пищевой ценности (на 100г):

Энергия: 899 Ккал (3696Кдж)

Белок: 0,0г

Углеводы: 0,0г из которых сахар: 0,0 г

Жир: 99,9г

     из которых насыщенных жировых кислот: 65,9г

     из которых мононасыщенных жировых кислот: 30,4г
                    из которых “транс”мононасыщенных жировых кислот: 3,8г (*)

   из которых полинасыщенных жировых кислот: 3,6г
                    из которых “транс”полинасыщенных жировых кислот: 0,7г (*)
 Холестерин: 0,28 г
Витамин А: 0,5 – 1,5 мг
Витамин D: 0,5 – 3,0 мг
Витамин E: 2,0 – 3,0 мг
Клетчатка: 0,0г

Натрий: 0,0г

 (*)  естественное присутствие в молочном жире (в основном вакценовая кислота и сопряженные линотеиновые кислоты).

Профиль жировых кислот (г/100г жира)

	
	мин
	макс

	С4

С6

С8

С10

С10:1

С12

С14

С14:1

С16

С16:1

С18

С18:1

С18:2

С18:2(предп.)

С18:3
	3,0

2,0

1,1

2,2

0,2

2,6

9,2

1,4

23,0

2,1

9,0

20,0

1,5

0,3

0,3
	4,0

2,5

1,5

3,2

0,3

4,1

11,8

2,2

33,5

2,9

13,5

29,0

2,7

1,3

0,8


Содержание сухого вещества (в % ):

	Температура в градусах С
	мин
	макс

	5

10

15

20

25

30

35
	45,0

33,0

20,5

13,0

6,0

2,0

0,0
	53,0

42,0

26,0

19,0

12,5

7,0

2,0


Упаковка:

Коробки по 20 кг с полиэтиленовым вкладышем. Продукт обработан азотом.
Идеальные условия хранения:

Макс 6 месяцев при макс. температуре 18 градусов С; 12 месяцев при макс. 6 градусах С.

Из за отсутствия воды, нет риска гниения в процессе хранения продукции; для длительного хранения (несколько месяцев ) рекомендуется температура  не менее чем на 10 градусов С меньше температуры таяния для того чтобы сохранить качество и предотвратить окисление продукта.
Обезвоженный молочный жир – «БРИЗ»                                                             14/11/2012
Торговое название: 

Обезвоженный молочный жир ООО «БРИЗ»
Описание и свойства:

Обезвоженный молочный жир  изготавливается исключительно из масла и сливок первого сорта путем сепарации воздействия в процессе которого извлекаются все не жировые вещества и вода. Добавки и нейтрализующие вещества не применяются.
Обезвоженный молочный жир ООО»БРИЗ» может использоваться для производства кондитерских изделий таких как торты, печенье, вафли, бисквиты, булочки, шоколад и т.д.
Ингредиенты:

Обезвоженный молочный жир

Нормативные документы:

Обезвоженный молочный жир (ОМЖ); согласно ГОСТ Р 52994-2008 (ИСО3976:2006) Техническому регламенту на молоко и молочную продукцию №88 ФЗ от12.06.2008.

Декларация соответствия № Д-RU.АЕ34.В.00133 от 22.08.11г.

Основные показатели (в момент производства)
Молочный жир: мин 99,9%

Влажность: макс 0,1%

Сухое не жировое вещество: 0,0%

Цвет (оттенок желтого): желтый (от 7 до 11) 

Вкус: характерный маслу

Температура таяния  (стандартное значение): 32,0 градуса С

Свободные жировые кислоты или FFA (как олеиновая кислота): макс. 0,30%

Показатель перекиси (PV): макс. 0,2 милли-эк О2/кг

Про-оксидные металлы (в мг/кг) Железо: макс. 0,20, Медь: макс. 0,05

Микробиологические показатели:

Общее Число бактерий: макс. 500/г

Дрожжи и плесень: макс. 10/г

Энтеробактерии: макс. 5/г

Колиформы: отсутствуют, Кишечная палочка: отсутствует
Сальмонелла: отсутствует;

Потогены листерии:  отсутствуют

Стафилококк: отсутствует.

Другая информация:

Примеси:

- тяжелые металлы: согласно нормативам ЕС 1881/2006

- диоксин: согласно нормативам ЕС 1881/2006

- пестициды: согласно нормативам ЕС 86/363

- радиоактивность: согласно нормативам ЕС 3954/87

- микотоксины: согласно нормативам ЕС 1881/2006

Воздействие ионизатором:  отсутствует.

Аллергены: остатки молочного белка  и лактозы

ГМО: отсутствует

Происхождение сырья: молоко коровье.

Информация о пищевой ценности (на 100г):

Энергия: 899 Ккал (3696Кдж)

Белок: 0,0г

Углеводы: 0,0г из которых сахар: 0,0 г

Жир: 99,9г

     из которых насыщенных жировых кислот: 65,9г

     из которых мононасыщенных жировых кислот: 30,4г
                    из которых “транс”мононасыщенных жировых кислот: 3,8г (*)

   из которых полинасыщенных жировых кислот: 3,6г
                    из которых “транс”полинасыщенных жировых кислот: 0,7г (*)
 Холестерин: 0,28 г

Витамин А: 0,5 – 1,5 мг
Витамин D: 0,5 – 3,0 мг

Витамин E: 2,0 – 3,0 мг
Клетчатка: 0,0г

Натрий: 0,0г

 (*)  естественное присутствие в молочном жире (в основном вакценовая кислота и сопряженные линотеиновые кислоты ).

Профиль жировых кислот (г/100г жира)

	
	мин
	макс

	С4

С6

С8

С10

С10:1

С12

С14

С14:1

С16

С16:1

С18

С18:1

С18:2

С18:2(предп.)

С18:3
	3,0

2,0

1,1

2,2

0,2

2,6

9,2

1,4

23,0

2,1

9,0

20,0

1,5

0,3

0,3
	4,0

2,5

1,5

3,2

0,3

4,1

11,8

2,2

33,5

2,9

13,5

29,0

2,7

1,3

0,8


Содержание сухого вещества (в %):

	Температура в градусах С
	мин
	макс

	5

10

15

20

25

30

35
	45,0

33,0

20,5

13,0

6,0

2,0

0,0
	53,0

42,0

26,0

19,0

12,5

7,0

2,0


Упаковка:

Коробки по 20 кг с полиэтиленовым вкладышем. Продукт обработан азотом.

Идеальные условия хранения:

Макс 6 месяцев при макс. температуре 10 до 15  градусов С.
Из за отсутствия воды, нет риска гниения в процессе хранения продукции; для длительного хранения (несколько месяцев ) рекомендуется температура  не менее чем на 10 градусов С меньше температуры таяния для того чтобы сохранить качество и предотвратить окисление продукта.

